sse d'été o Perg
Salle climatisée 1 salle @
* 2 salles de 80 personnes
* Parking autocars et voiture

Menuw

| Gateau foies de volaille « maison »
' Jambon fumé grillé sauce Madére

Joue de beeuf au vin rouge

Terrine campagnarde
& ses condiments

Cuisse de pintade conlfite,
jus au thym

—
Fromage blanc fermier a la créme

1/2 St Marcellin

Omelette Norvégienne « maison » flambée en salle

Menu 340 |

Gateau foies de volaille « maison »

Oeufs pochés, sauce meurette et

petits crodtons

Chiffonnade de jambon sec de notre région

Grenouvilles W SUT plqce
’
II possibilité

« frites ou légumes »
Pétanque,

Fromage blanc fermier
a la créme

1/2 St Marcellin . .
Omelette Norvégienne jeux de societé
« maison » flambée en salle R

Internet

Sonorisation

l A partir de 30 personnes
menus servis avec un kir
accompagné de petites fritures
Vin « a discrétion » et café
Repas pour chauffeur

| A partir de 50 personnes
Repas pour 'accompagnateur

Grenovilles W

Cuisse de lapin confite,
sauce moutarde &
I'ancienne fines tagliatelles ¥
Filet de Merlu,
créme citron & huile
basilic sur son riz

Fromage blanc fermier a la créme

1/2 St Marcellin

Omelette Norvégienne « maison » flambée en salle

‘M b €
,.‘w‘ -

Pavé en croites « Richelieu »,
mesclun de salade
Salade Périgourdine

Magret de canard aux poivres,
flan de légumes de saison
Saumon demi-fumé « réti », beurre

blanc au champagne, riz 2 parfums |

Fromage blanc fermier & la créme |

1/2 St Marcellin

Omelette Norvégienne
« maison » flambée en salle

Viognier
Céte du Rhéne
Rosé de Provence



